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Caracteristicas de Carcaca e da Carne de Novilhos Super precoces de Trés Grupos
Genéticos, Gerados por Fémeas de Dois Anos

Fabiano Nunes Vazl, Jodo Restle?, Paulo Santana Pacheco3, Aline Kellermann de Freitas?,
Luis Antero de Oliveira Peixoto?, Charles de Oliveira Carrilho*

RESUM O - O objetivo deste trabalho foi estudar as caracteristicas quantitativas e qualitativas da carcaca e da carne de novilhos
Hereford (H), 1/2 Jersey 1/2 H (JH) e 5/8 H 3/8 Nelore (HN). Foram utilizados 24 machos castrados, sendo oito de cada grupo genético,
alimentados em confinamento desde o desmame, aos sete meses, até o0 abate aos quatorze meses de idade. O peso de abate foi similar
entre os gendétipos, mas 0s pesos de carcaga quente e carcaga friaforam maiores nosH (220,6 kg e 195,1 kg) e HN (200,8 kg e 196,2
kg) quenosnovilhosJH (171,8kg e 167,8 kg). Também osrendi mentos de carcagaquente e carcagafria, aconformagao e areado muscul o
Longissimus dorsi foram superiores nos animais H (respectivamente, 52,79%, 51,35%, 9,88 pontos e 55,46 cm?) e HN (respecti-
vamente, 54,08%, 52,80%, 10,20 pontos e 56,97 cm2) em relacéo aos novilhos JH (respectivamente, 49,56%, 48,38%, 7,75 pontos
e46,89 cm?). O comprimento de pernafoi menor nos novilhos JH (61,4 cm) em relagéio aos HN (63,9 cm). Os grupos genéticos foram
similares nas porcentagens de muscul 0, 0sso e gordura, assim como naespessura de gordura subcutanea, maturidade fisiol dgica, cor,
textura e marmoreio da carne. Animais HN apresentaram maior perda ao descongelamento (9,62%) em relagdo aos H (7,48%) e JH
(7,17%). Nao houve diferenca significativa para caracteristicas sensoriais, forca de cizalhamento e teor de colageno total do musculo
Longissimus dorsi entre os genotipos.

Palavras-chave: Braford, caracteristicas sensoriais, composic¢ao da carcaca, Hereford, Jersey

Carcassand Meat Characteristics of Young Steers of Three Genetic Groups, Produced
by Two Years Old Females

ABSTRACT - The objective of thiswork was to study carcass and meat quantitative and qualitative characteristics of Hereford
(H), /2 Jersey 1/2 H (JH) and 5/8 H 3/8 Nellore (HN) steers. Twenty-four castrated males, being eight of each genetic group, fed in
feedlot since the weaning at seven monthsuntil the slaughter at fourteen months of age, were used. Slaughter weight was similar among
genotypes, but the hot and the cold carcass weights were higher for the H (220.6 kg and 195.1 kg) and HN steers (200.8 kg and
196.2 kg) than for the JH steers (171.8 kg and 167.8 kg). Also hot and cold dressing percentage, conformation and Longissimus
dorsi areaweresuperior for theH (respectively, 52.79%, 51.35%, 9.88 pointsand 55.46 cm?) and HN steers (respectively, 54.08%,
52.80%, 10.20 points and 56.97 cm?) in relation to the JH steers (respectively, 49.56%, 48.38%, 7.75 points and 46.89 cm?). Leg
length was smaller for the JH (61.4 cm) than for the HN steers (63.9 cm). Genetic groups were similar in muscle, bone and fat
percentages, subcutaneousfat thickness, physiological maturity, meat color, textureand marbling. HN animal s showed higher thawing
10ss (9.62%) than the H (7.48%) and JH animals (7.17%).No significant differences among genetic groupswere observed for sensorial
characteristics, Shear force and total collagen in the Longissimus dorsi muscle.

Key Words: Braford, carcass composition, Hereford, Jersey, sensorial characteristics

Introducéo

Aosebuscarem melhoresindicesdeprodutividade
na pecuaria de corte, surge a necessidade daredugdo
da idade de abate dos machos e de entoure das
novilhas. Nesse contexto, a precocidade da raca
Hereford possibilita que esta e suas cruzas sejam
genotipos bastante utilizados em sistemas de produ-
¢80 que visam o abate dos machos entre 18 e 22

meses de idade e o entoure das novilhas por voltados
quatorze meses de idade. Entretanto, estes sistemas
precisam estar amparadosem bonsniveisnutricionais
e genéticos.

Também em busca do aumento de produtividade
da pecuaria de corte, ja ha algumas décadas busca-se
explorar a heterose do cruzamento e aliar os indices
produtivos de ragas taurinas com a rusticidade das
ragas zebuinas. No sul dos Estados Unidos, foram
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testadosdiferentesgenétiposcruzando Hereford com
zebuinos, chegando-se ao melhor desempenho em
animais 5/8 Hereford 3/8 zebu, fixando-se, naguele
pais, araca sintética Braford (Adams, 1973).

Com areducdo daidade de entoure das novilhas,
cresce a preocupacdo por parte do pecuarista em
produzir um bezerro que, ao nascer, apresente tama-
nho condizente a area pélvica dessas fémeas, que
aindase encontram em desenvol vimento. A fecunda-
¢do de novilhas com sémen de ragas de pegqueno
porte surge como uma saida para a reducdo da
ocorréncia de partos distécicos. A Jersey € a menor
entre as ragas bovinas aperfeicoadas e os bezerros
apresentam baixo peso ao nascer (Santiago, 1984). O
resultado do cruzamento de novilhas Hereford com
touros Jersey sdo bezerrossemfinalidadereprodutiva
dentro do rebanho, portanto, a sua terminacéo deve
ocorrer 0 mais cedo possivel, sendo necessario utili-
zar altos niveis alimentares, encontrados na
suplementacdo em pastagens cultivadas ou em
confinamento (Pascoal et al., 1999).

Referindo-se ao confinamento paraaterminagdo
de bezerros aos quatorze meses, Restleet al. (1999b)
cita que esse manegjo permite que estes alcancem
peso de carcaga e acabamento dentro dos limites
exigidos pelos frigorificos. Os mesmos autores
complementam afirmando que, ao reduzir aidade ao
abate, o consumidor é beneficiado com uma carne
de melhor qualidade e o produtor possui melhor
aproveitamento de area, poiseliminaumacategoria
dentro dapropriedade, podendo ocupar esse espago
com ventres de cria.

S&o poucas as informacgdes disponiveis sobre as
caracteristicas da carcaga dos animais frutos destes
cruzamentos e comparados com animais definidos, e
também escassos sdo 0s trabalhos que comparam
animaisoriundosdesistemade exploracéo intensiva,
em que os bezerros gerados por fémeas acasaladas
aos dois anos destinam-se ao abate aos quatorze
meses. Os objetivos deste trabalho foram avaliar as
caracteristicas qualitativas da carcaca e da carne de
novilhosterminadosem confinamento e abati dosaos
guatorze meses, provenientes de doistipos de cruza-
mentos, e comparé-los ao Hereford puro.

Material e Métodos

O experimento foi conduzido no Setor de
Bovinoculturade Cortedo Departamento deZootecnia
da Universidade Federal de Santa Maria, localizada
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no municipio de Santa Maria, Rio Grande do Sul.

Foram avaliados trés grupos genéticos de novi-
Ihos: Hereford (H), 1/2 Jersey 1/2 Hereford (JH) e 5/8
Hereford 3/8 Nelore (HN). Utilizaram-se 24 animais
castrados, tomados ao acaso do rebanho da Estancia
Guatambu, localizadano municipio de Dom Pedrito,
RS. Os animais foram mantidos ao pé da vaca, em
campo nativo melhorado, até os sete meses de idade,
guando foram desmamadoselevadosao confinamento,
compesomédioinicial de163,3kg, ondepermanece-
ram durante 194 dias, sendo entdo abatidos aos
quatorze meses de idade.

Durante todo o periodo de confinamento, foi
fornecidaumadietacontendo 12% de proteinabruta. A
proporgao médiadevolumoso:concentradofoi de54:46,
combasenamatériaseca, utilizando-secomo volumoso
silagemdesorgoforrageiroe, como concentrado, milho
em grdo moido, farelo de soja, farelo de arroz
desengordurado (FAD), farinha de carne e minerais,
conforme mostra a Tabela 1.

Antesdo embarque parao frigorifico, osanimais
foram pesados apdés jejum de 12 horas. Por ocasi&o
do abate, as carcacas foram identificadas, pesadas,
lavadas elevadas ao resfriamento a0°C por 24 horas.
Decorrido esse tempo, as carcagas foram retiradas
dacémarafriaenovamente pesadas, sendo logo apds
realizada a medic¢éo do pH e as avaliagbes da matu-
ridade fisiol 6gica, conformacéo e medidas de desen-
volvimento da carcaga (Muller, 1987).

O musculo Longissimus dorsi foi seccionado na
alturada 122 costela e, apds exposic¢ao ao ar por 20
minutos, foram avaliadas subjetivamente as carac-
teristicas cor, textura e marmoreio, além de ser
medida a espessura de gordura subcutanea, segun-
do as técnicas descritas por Muller (1987). Para
determinacéo da composi¢do da carcaga em 0Sso,
muasculo e gordura, foi extraida uma peca
correspondendo as 9-10-112 costelas, segundo a
metodol ogia proposta por Hankins & Howe (1946).

A por¢do de musculo Longissimus dorsi extraida
dessa amostra foi congelada, sendo que, apds um
periodo deaproximadamente 30 diasde congel amento,
foram retirados dois bifes de 2,5 cm de espessura e
um de 0,5 cm de espessura de cada amostra do
muscul o ainda congelado. Uma das fatias de 2,5 cm
foi utilizada para determinagdo da perda ao descon-
gelamento e da perda a cocgao. Também desta fatia
foram retiradas trés amostras de feixes de fibras
muscul ares, com areade 1 cmz, cortadas perpendicu-
larmente as fibras, sendo que, em cada uma, foram
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Tabela 1 - Composicdo da dieta nos diferentes periodos (porcentagem da matéria seca)
Table 1 - Diet composition in the different periods (dry matter percentage)
Ingrediente Periodo
Ingredient Period

1 2 3 4 5 6 7
Silagem de sorgo 70,00 65,00 60,00 55,00 50,00 45,00 40,00
Sorghum silage
Farelo de soja 10,31 - - - 4,40 4,26 423
Soybean meal
Farinha de carne - 914 8,98 8,77 4,40 4,26 423
Meat meal
FAD 11,33 10,75 10,23 10,03 11,01 11,15 10,18
Defatted rice meal
Grédodemilho 742 1417 19,89 2531 29,29 34,43 40,49
Corn grain
Calcéariocalcitico 0,59 0,58 0,57 0,56 0,58 0,59 0,56
Limestone
Sal comum 0,35 0,36 0,33 0,33 0,32 031 031
Salt
Tota 100,00 100,00 100,00 100,00 100,00 100,00 100,00
Total

realizadasduasleituraspel o aparelho“ Warner-Bratzler
Shear” para determinagéo da forga de cisalhamento.

O outro bife, assado juntamente com o primeiro,
foi cortado aindaquente, em cubosde 2 cm3, osquais
foramdistribuidosparaum painel decinco degustadores
treinados, que avaliaram subjetivamente as caracte-
risticasmaciez, pal atabilidadeesuculéncia. Oterceiro
bife, com espessura de 0,5 cm, foi reservado para
determinac&o do teor de colégeno total do musculo
Longissimus dorsi, em laboratério.

O delineamento utilizado foi o inteiramente
casualizado, com oito repeti¢des por grupo genético.
O modeloestatistico utilizadofoi:

Yij=H+Gi+e),
emque: Y i= observagdo do n-ésimoanimal, pertencen-
te ao i-ésimo grupo genético; 1 = médiageral detodas
as observagoes, G, = efeito do i-ésimo grupo genético;
g = erro aleatorio associado a cada observaggo.

Por meio do pacote estatistico SAS (1990), os
dados foram submetidos a andlise de variéncia e as
médias que mostraram diferenca significativa (5%)
foram submetidasaoteste Tukey a5% designificancia.

Resultados e Discussao

NaTabela 2, sdo apresentados os val ores médios
para as caracteristicas relacionadas ao peso de abate,
pesos de carcaga, quebra ao resfriamento, rendimentos
de carcaga e porcentagem dos cortes comerciais.
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Observa-se que 0 peso de abate ndo diferiu significa-
tivamente entre 0s grupos genéticos, embora os ani-
maisJH tenham sido 33 kg maisleves(P>0,0823) que
osanimais H.

Os menores rendimentos de carcagaquente efria
(P<0,0001) do genétipo JH, aliado ao seu menor peso
de abate, resultaram em pesos de carcacga quente e
friainferioresaosdosnovilhosH eHN. Contrastando
animais H definidos e H cruzados com uma raga
leiteira (Holandés), Becker (1978) verificou maior
rendimento de carcaga nos animais puros, mesmo
que estes tenham apresentado menor peso de abate.
Este autor relata que o maior volume do trato diges-
tivo dosmesticos Holandés prejudi cou seu rendimen-
to de carcaga. Ao verificarem menor rendimento de
carcaga fria em animais Holandés (54,82%), em
comparacdo com Nelore (58,69%), Lorenzoni et al.
(1986) atribuiramtal resultado ao fato dequeHolandés
ndo € uma raca especializada para corte. Segundo
Vaz et al. (2001), que estudaram os fatores que
regulam o rendimento de carcagca em animais HN,
estacaracteristicaestadiretamenterelacionadacom
ovolumedo trato digestdrio cheio evazio, sendo que
as racas leiteiras apresentaram maior selecdo para
producdo de leite, aumentando diretamente o
consumo e, consegientemente, o tamanho do
trato digestério.

Entre os animais H e HN, ndo foi verificada
diferenca nos rendimentos de carcaga, que foram de



1976 VAZ et al.

Tabela 2 - Médias e erro-padrédo (EP) para peso de abate, de carcaca, quebra ao resfriamento, rendimento de carcaca
e percentagem dos cortes comerciais dos novilhos, de acordo com o grupo genético

Table 2 - Means and standard error (SE) for slaughter weight, carcass weight, chilling loss, dressing percentage and commercial
cuts percentages of steers, according to the genetic group

Caracteristica Grupo genético B P>F
Characteristic Genetic group F

Hereford (H) 1/2 Jersey 1/2H 5/8H 3/8 Nelore
Peso de abate, kg 3799 346,6 3713 10,28 0,0823
Saughter weight, kg
Peso de carcaca gquente, kg 200,6> 171,8° 200,82 593 0,0028
Hot carcass weight, kg
Peso de carcagafria, kg 195,12 167,8° 196,22 6,14 0,0050
Cold carcass weight, kg
Quebraao resfriamento, % 2,70 2,37 2,37 0,38 0,7730
Chilling loss, %
Rendimento de carcaga quente, % 52,792 49,56° 54,082 4,66 0,0001
Hot dressing percentage, %
Rendimento de carcagafria, % 51,352 48,380 52,802 4,75 0,0001
Cold dressing percentage, %
Dianteiro, % 37,38 37,40 37,38 2,72 0,9986
Forequarter, %
Costilhar, % 14,15 1504 15,05 2,05 0,1436
Sidecut, %
Serrote, % 4847 4755 47,61 934 0,3602
Sawcut, %

* 2 e b nalinha, sédo diferentes (P<0,05) pelo teste Tukey.
* @ and b, within a line, are different (P<.05) by Tukey test.

52,79 e 54,08%, respectivamente. Estudando as
caracteristicas de carcaga de animais H e HN termi-
nados em confinamento, Restle et al. (1999c) verifi-
caram maior rendimento de carcaga nos animais
mesticos (53,6%) em relagdo aos puros (49,7%),
sendo que tanto 0s animai s mesti cos quanto 0s puros
mostraram val ores de rendimento de carcacainferio-
resaosverificadosno presentetrabal ho, o que Restle
etal. (1999a) atribuem ao fato desses novilhos serem
abatidos aos 24 meses de idade.

Ainda na Tabela 2, pode-se verificar que a que-
bra ao resfriamento foi similar entre os gendtipos
estudados, assim como as porcentagens dos cortes
comerciais da carcaga (P>0,05). Comparando ani-
mais de umaraca de corte e outraleiteira, Jardim et
al. (1984) observaram maior porcentagem de serrote
emanimaisHolandésem relagdo aosHereford (46,51
contra 45,49%), sendo os Ultimos superiores na por-
centagem de costilhar da carcaga (15,16 contra
16,33%). Em machos n&o-castrados abatidos aos
doisanosdeidade, Miller & Chagas(1993) observa-
ram maior porcentagem de costilhar em animais H
em relacdo aos 5/8 europeu 3/8 zebu.

Moletta & Restle (1996a) verificaram 16,02 e
14,48% de costilhar, respectivamente, em novilhos
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Aberdeen Angus e Nelore. Flores (1997) obteve a
seguinte equacdo quadrética positiva paraa caracte-
ristica porcentagem de costilhar: Y = 34,9226 —
0,4743X +0,0029X 2, em que X éaporcentagemdeH
no cruzamento. A maior porcentagem de costilhar na
carcaga esta correlacionada ao acimulo de gordura
neste corte, caracteristico dos animais gque atingem
elevado grau de acabamento em sistemas de produ-
¢do intensivos (Restle et al., 1999c; Vaz, 1999).

Constam na Tabela 3 os resultados referentes as
medidas de desenvolvimento da carcaga, conforma-
¢ao e area de Longissimus dorsi. Observa-se que 0
comprimento de carcaga e o comprimento de brago
foram similares (P>0,05) entre os gendtipos. Ja o
comprimento de perna foi superior (P<0,0408) nos
novilhos HN em relagdo aos JH, sendo que ambos
nao diferiram dos animais puros.

Mller & Chagas(1993) observaram menor com-
primento de perna em animais Hereford que em 5/8
europeu 3/8 zebu, sendo que o perimetro de brago foi
maior nos primeiros. O menor comprimento dosmem-
bros em animais europeus em relac@o aos zebuinos
foi relatado nos estudos conduzidos por Perobelli et
al. (1995) e Vaz (1999), os quais afirmam que 0s
animais europeus apresentam membros mais curtos,
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porém com maior muscul osidade, expressos, princi-
palmente, nas caracteristicas perimetro de braco,
espessura de coxdo e conformacgéo. No presente
trabalho, observa-se que 0s animais europeus puros
apresentaram maior espessura de coxdo que os HN,
mas o teste de comparacdo de médias mostrou que
nao houve diferenca (P>0,05) entre esses genotipos
no perimetro de braco e conformagéo, sendo que,
nestas duas caracteristicas, osanimaisH e HN foram
superiores aos JH. A conformacgéo da carcaca foi
classificada como “regular mais’ para os animais H
(9,88 pontos), “regular menos’ nos JH (7,75 pontos)
e “boa menos’ paraos HN (10,25 pontos).

Também estudando o cruzamento de bovinos H
com uma raca leiteira (Holandés), Becker (1978)
verificaram tendéncia, emborasem diferengasignifi-
cativa, de osanimais H apresentarem melhor confor-
macao emrelagcdo aos1/2 H 1/2 Holandés. Avaliando
animais H em cruzamento com zebuinos da raca
Nelore, Flores (1997) observou conformagéo classi-
ficada como “boamais’ nosH e 3/4 H 1/4 Nelore e
“boatipica’ nos5/8 H 3/8 Nelore.

Também a area de Longissimus dorsi, que € uma
medida indicativa da musculosidade da carcaca
(Mller, 1987), foi maior nosanimaisH (55,46 cm?) e
HN (56,97 cm?) em relacdo aos JH (46,89 cm3),
porém, quando esta caracteristica foi ajustada em
relacdo a 100 kg de carcaca fria, esta diferenca
deixou deexistir, o que provavelmentefoi reflexo do
maior peso de carcaga dos dois primeiros. Restle et
al. (1999c) também verificaram que aéreade musculo
Longissimus dorsi, ajustada para 100 kg de peso de
carcaga, ndo diferiram entre os animais H puros e
mesticos H x Nelore. Trabalhos como os de Berg &
Butterfield (1976), Crouseet al. (1989) e Sherbeck et
al. (1995) também demonstram que esta caracteristi-
caéinfluenciadapor fatorescomo tamanho do animal
enivel alimentar.

Na Tabela 3, observa-se que a espessura de
gordura subcuténea da carcaga foi de 6,25; 4,69; e
6,74 mm, respectivamente, para H, JH e HN
(P>0,1069). Ajustando-se essas médias para 0 peso
de carcagcadosanimais, osvalores passam aser 3,23;
2,76; 3,43 mm, citadosnamesmaordem (P>0,3906).

Tabela 3 - Médias e erro-padréo (EP) para comprimento de carcaca, de perna e de braco, perimetro de brago, espessura
de coxao, espessura de gordura, conformagdo e area de musculo longissimus dorsi (ALD) de novilhos de

diferentes grupos genéticos

Table 3 - Means and standard error (SE) for carcass, leg and arm length, arm perimeter, cushion thickeness, fat thickeness,

conformation and longissimus dorsi area (LDA) of steers of different genetic groups
Caracteristica Grupo genético B P>F
Characteristic Genetic group *F

Hereford (H) 1/2 Jersey 1/2H 5/8H 3/8Nelore

Comprimento decarcaga, cm 1179 1181 116,2 131 0,5569
Carcass length, cm
Comprimento deperna, cm 62,280 61,40 63,92 0,66 0,0408
Leg length, cm
Comprimento debraco, cm 329 325 337 0,48 0,1897
Armlength, cm
Perimetro debraco, cm 34,62 P8 34,02 044 0,0238
Arm perimeter,cm
Espessura de cox&o, cm 22,92 20,1° 20,40 0,54 0,0037
Cushion thickness, cm
Espessura de gordura, mm 6,25 4,69 6,74 0,68 0,1069
Fat thickness, mm
Esp. gord. / 100 kg carcaga, mm 323 2,76 343 0,35 0,3906
Fat thickness, mm/ 100 kg carcass
Conformag&o, pontos* 9,882 7,750 10,202 0,26 0,0001
Conformation, points*
ALD,cm? 55,462 46,890 56,972 218 0,0077
LDA, cm?2
ALD, cm?/100kg carcaca, mm 28,38 28,09 2904 0,86 0,7310

LDA, cm?/100 kg carcass, mm

*a e b nalinha, sédo diferentes (P<0,05) pelo teste Tukey.
*10-12 = boa, 7-9 = regular.

*a and P, within a line, are different (P<.05) by Tukey test.
*10-12 = good, 7-9 = regular.
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Embora sem diferenca estatistica, devido ao alto
coeficiente de variacao da caracteristica (34,22%),
nota-se tendéncia de os animais mesticos Jersey
apresentarem menor acabamento que 0s genotipos
compostos por racas de corte (H e HN). Becker
(1978) observou mel hor acabamento em animaisH e
seus mesticos com racas de corte em relacdo aos
animais 1/2 H 1/2 Holandés.

Comparando novilhos Nelore e Holandés,
Lorenzoni et al. (1986) observaram 2 mm amenosde
espessuradegorduranosanimaisdaracaleiteira(7,8
contra5,8 mm), enquanto os mesticosdasduasracas,
com 50 e 75% de sangue Holandés, apresentaram 7,0
e 6,2 mm, respectivamente. No cruzamento entre H
eNelore, Restleet al. (1999c) verificaram 4,33; 5,02;
4,95; e 3,53 mm, respectivamente, para os graus de
sangue 100, 62, 50 e 25% de H.

Observando-se a Tabela 4, que mostra os resul-
tados referentes & composicéo fisica da carcaca,
observa-sequendo houvediferencaentre osgendtipos
paraas porcentagens de muscul o (P>0,8922), gordura
(P>0,5656) e osso (P>0,6661), assim como para as
relacdes muscul o/osso (P>0,9171) e masculo + gor-
dura/osso (P>0,6305).

Ao terminarem, em confinamento, novilhos de
raga briténica em cruzamento com Nelore, Flores et
al. (1999) ndo encontraram diferenca na percenta-
gem de musculo de animais H e 3/4 H 1/4 Nelore,
sendo de 63,0 e 65,6%, respectivamente. Na compa-
racdo entre novilhos H puros e em cruzamento com
diferentes graus de sangue Nelore, abatidos aos 24
meses, Restle et al. (1999c) observaram grande
similaridade paraa percentagem de muscul o, quefoi
de 62,5 e 63,0%, respectivamente, para H e HN,
assim como para a porcentagem de gordura na carca-
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¢a, quefoi de 22,4 e 22,5%, citados namesma ordem.

Na Tabela 5, apresentam-se os valores médios
referentes a maturidade fisiol égica e pH da carcaca,
cor, textura e marmoreio da carne. Na avaliagdo da
maturidade fisiol 6gica, observa-se que esta caracte-
ristica se mostrou similar entre 0s grupos genéticos
avaliados(P>0,7666), apresentando valoresde 13,38
pontos para os animais H, 13,63 pontos paraos JH e
13,50 pontos paraos HN. Em trabal ho realizado por
Restle et al. (1997), foram verificadas semelhancas
entreosvaloresde maturidadefisiol6gicadeanimais
de diferentes gendtipos H x Nelore, abatidos com
idadejovem.

O pH da carcaca fria foi bastante similar
(P>0,7286) entre os gendtipos, variando de 5,49 nos
HN a 5,51 nosH. Vaz & Restle (2000) afirmam que
animais H abatidos aos quatorze meses de idade
podem apresentar grande varia¢éo no pH da carcaga,
alterando significativamente as caracteristicas
organol épticas e sensoriais da carne (Lawrie, 1970;
Boggs & Merkel, 1981; Di Marco, 1994).

Nota-se, na Tabela 5, que a classificacdo média
da coloragdo ficou entre “vermelha’ e “vermelha
viva’, verificando-se que os animais HN apresenta-
ram coloracdo muito préxima da ideal “vermelha
viva’ (4,88 pontos). No estudo realizado por Wheeler
etal. (1990), em que utilizaram animaisH eumaraca
zebuina (Brahman), ndo foi observada diferenca na
coloracéo da carne dos animais. Restle et al. (1997)
observaram carne com coloracdo mais clara em
animais HN em relagdo aosH e 3/4 H 1/4 Nelore. Ja
Restle et al. (1999c), terminando animais aos 24
meses de idade, observaram valores maximos na
pontuacdo para coloragdo da carne dos animais H,
HN e 3/4 H 1/4 Nelore.

Tabela 4 - Médias e erro-padrdo (EP) para composicao fisica da carcaga de novilhos de diferentes grupos genéticos
Table 4 - Means and standard error (SE) for carcass physical composition of steers of different genetic groups

Caracteristica Grupo genético BP P>F
Characteristic Genetic group F

Hereford (H) 1/2 Jersey 1/2H 5/8H 3/8Nelore
Musculo, % 60,48 61,07 60,56 0,95 0,8922
Muscle, %
Gordura, % 24,90 23,65 2483 0,92 0,5656
Fat, %
Osso, % 14,85 1521 14,83 0,33 0,6661
Bone, %
Relacdo musculo/osso 4,09 4,03 410 012 09171
Muscle/bonerelation
Relagdo musculo + gordura/osso 577 559 5,79 0,16 0,6305

Muscle + fat/bonerelation
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Tabela 5 - Médias e erro-padréo (EP) para maturidade fisiolégica, pH da carcaca, cor, textura e marmoreio da carne dos

novilhos, de acordo com o grupo genético

Table 5 - Means and standard error (SE) for physiologic maturity, carcass pH, meat color, texture and marbling of steers, according

to the genetic group
Caracteristica Grupo genético B P>F
Characteristic Genetic group F

Hereford (H) 1/2 Jersey 1/2H 5/8H 3/8 Nelore

Maturidade fisiol6gica, pontos 13,38 1363 1350 0,24 0,7666
Physiologic maturity, points
pH (apds 24 hs de resfriamento) 551 550 5,49 0,02 0,7286
pH (after 24 hs of chilling)
Cor, pontos * 438 413 4,83 0,26 0,1465
Meat color, points *
Textura, pontos * 450 475 438 0,24 0,3306
Texture, points *
Marmoreio, pontos * 6,00 6,63 813 105 0,3600

Marbling, points#

*Variagdo de 1 a 5 pontos, sendo 1 = escura e 5 = vermelha viva.

*Variacdo de 1 a 5 pontos, sendo 1 = muito grosseira e 5 = muito fina.

#Variagédo de 1 a 18 pontos, sendo 1-3 = tragos, 16-18 = abundante.

*Variation from 1 to 5 points, being 1 = very coarse and 5 = very fine.
* Variation from 1 to 5 points, being 1 = dark and 5 = bright red.
# Variation from 1 to 18 points, being 1-3 = traces, 16-18 = abundant.

Em relagdo atextura da carne, observa-se que a
médiaparaostrésgruposgenéticosficouentre“fina’
e “muito fina’, sendo que o0 grupo gue mais se
aproximou daclassificagdoidea (muitofina) foi odos
animaisJH com 4,75 pontos. Restleet al. (1999¢), ao
compararemanimaisH emesticosH x Nelore, eFeij6
etal. (1997), utilizando animaisNeloreeF1 Simental
X Nelore, ndo observaram diferenca na textura da
carne entre os diferentes gendtipos. Porém, hatraba-
Ihosde pesquisaqueindicam que, guando seaumenta
0 grau de sangue zebuino no gendtipo de uma raca
taurina, a textura da carne torna-se mais grosseira
(Crouse et al., 1989; Wheeler et al., 1990). Flores
(1997) também verificou regressdo linear para a
texturadacarne, quefoi maisfina, com oincremento
de sangue H no gendtipo dos animais.

Com relacéo ao marmorei0, 0S grupos geneéticos
apresentaram classificac8o de“leve mais’ a“ pequena”,
ndo apresentando diferenca estatistica (P>0,3600).
Mller & Chagas(1993) classificaramcomo“leve’ o
marmoreio na carne de machos H, enquanto nos 5/8
Aberdeen Angus 3/8 Nelore essa caracteristica foi
classificadacomo“tracos’. Moletta& Restle (1996b)
observaram maior marmoreio classificado como* pe-
queno menos” (7,33 pontos) em animais Aberdeen
Angus, enquanto nos Nelore o marmoreio foi “leve
mais’ (6,16 pontos). Jaem animaisH e mestigos H x
Nelore, Restleet al. (1997) eRestleet al. (1999c¢) ndo
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observaram diferencano grau de marmoreio entre 0s
gendtipos. Entretanto, trabalhos de pesqguisa reportam
diferencas namarmorizagéo de animais de ragas britéa-
nicas, em comparagdo com suas cruzas com ragas
zebuinas, como os resultados de Wheeler et al. (1990),
que verificaram maior grau de marmoreio para 0S
animai sHereford em comparacéo aosanimaisBrahman,
ede Huffman et a. (1990), os quais observaram que, a
medida que o grau de sangue Brahman aumentou no
gendtipo, amarmorizagdo dacarne diminuiu.

Os valores médios referentes as perdas ao des-
congelamento e cocgdo, caracteristicas sensoriais da
carne, forga de cisalhamento das fibras musculares e
teor de colageno total no musculo Longissimus dorsi
estdo apresentados na Tabela 6. Verifica-se que
houvediferenca(P<0,0247) naperdaao descongel a-
mento, tendo osanimaisHN apresentado maior perda
(9,62%) em relagdo aos animais H (7,48%) e JH
(7,17%), sendo estes dois ultimos similares entre si.
Ja para perda a cocgdo, ndo foi observada diferenca
(P>0,5026), sendo osval oresobtidosde 28,74, 26,98;
e 29,59%, respectivamente, para H, JH e HN.

De acordo com Muller & Robaina (1981), dimi-
nuicdes nas perdas ao descongelamento séo
verificadas em animais mais jovens ao abate e de
melhor grau de acabamento e marmoreio. No pre-
sente experimento, embora os animais tenham sido
abatidos com idade reduzida, a espessurade gordura
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e 0 marmoreio ndo apresentaram variagdo entre os
diferentes gendétipos. Moletta& Restle (1996b) citam
7,51% de quebra ao descongelamento, em animais
zebuinos, enquanto, nos animais de raga britanica, o
valor foi de5,27%. Osresultados citados por Restle et
al. (1999c) mostram maiores perdas ao descongela-
mento e cocgdo paraanimais H (8,8 e 41,1%, respec-
tivamente) abatidos aos 24 meses do que para 0s
animais H do presente trabalho (7,48 e 28,74%, na
mesma ordem) abatidos aos 14 meses, 0 que pode
ratificar as afirmacdes de Mller & Robaina (1981).
Os valores superiores para perda ao descongela-
mento dos animais HN haviam sido relatados por
Flores(1997), quando verificou queaperdaao descon-
gelamento é maior quando a porcentagem de sangue
Nelore éincrementada ao gendtipo de animais mesti-
¢cosH, fazendo com queasucul énciadacarnediminua,
caracteristica que pode estar relacionada com o tem-
peramento dosanimais, conformediscutido por Vaz &
Restle (2000). Entretanto, no presente experimento, a
diferenca entre os grupos genéticos avaliados ndo foi
suficiente paraafetar asucul énciadacarne(P>0,3738),
gue obteve classificacdo “levemente acima da mé-
dia’. Rochaet al. (1997) reportaram similaridade na
suculénciadacarnedosanimaisdediferentesgendtipos
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H x Nelore, abatidos aos 14 meses de idade.

A caracteristica palatabilidade também néo se
mostrou diferente estatisticamente (P>0,6216) entre
0S grupos genéticos avaliados, sendo que, de acordo
com a pontuacdo média obtida, os resultados foram
classificados como “levemente acimadameédia’. Ao
estudarem diversos genétipos de zebuinos em cruza-
mento com taurinos, Crouse et al. (1989) verificaram
gue a palatabilidade foi similar entre os genotipos.
Segundo Restle et al. (1996), a palatabilidade da
carne esta associada com varias caracteristicas, en-
tre as quais o marmoreio. Nesse trabal ho, os pesqui-
sadores verificaram aumento da palatabilidade da
carne de animais Charolés, a medida que o grau de
marmorizacao da carne se elevou. No presente expe-
rimento, o teor de marmoreio foi similar (P>0,3600)
entre os grupos de novilhos, acompanhando osresul -
tados observados para pal atabilidade.

A maciez da carne também apresentou similari-
dade entre os genétipos (P>0,9031). De acordo com
a pontuacdo obtida no experimento, a carne dos
novilhos foi classificada como “muito macia’. Em
animais abatidos com 24 meses de idade, Restle et
al. (1999c) verificaram carne “levemente acima da
média’ paraanimaisH e HN. Segundo Restle et al.

Tabela 6 - Médias e erro-padrao (EP) para perda ao congelamento e a cocg¢éo, suculéncia, palatabilidade, maciez, forca
de cisalhamento (WBS) e teor de colageno no musculo Longissimus dorsi dos novilhos de diferentes grupos

enéticos
Table 6 - %/Ieans and standard error (SE) for thawing loss, cooking loss, juiciness, palatability, tenderness, Shear and total collagen
in the Longissimus muscle of steers of different genetic groups
Caracteristica Grupo genético BP P>F
Characteristic Genetic group F
Hereford (H) 1/2 Jersey 1/2H 5/8H 3/8 Nelore
Perda ao descongelamento, % 7,480+ 7170 9,622 0,63 0,0247
Thawing loss, %
Perda a cocgdo, % 28,74 26,98 2959 158 0,5026
Cooking loss, %
Suculéncia, pontos* 545 5,08 5,96 043 0,3738
Juiciness, points*
Pal atabilidade, pontos* 593 564 6,06 0,31 0,6216
Palatabily, points*
Maciez, pontos* 7,00 711 7,25 0,40 0,9031
Tenderness, points*
WBS, kgf 6,12 4,98 544 041 0,1696
Shear, kgf
Colageno, mg/ g musculo 2,68 2,89 2,80 0,27 0,8483

Total collagen, mg/ g muscle

*2 @ b nalinha, sdo diferentes (P<0,05) pelo Teste de Tukey.

*Variagdo de 1 a 9, sendo: 1 = sem suculéncia, sem sabor, extremamente dura e 9 = extremamente suculenta, extremamente saborosa,

extremamente macia.
*a and P, within a line, are different (P< .05) by Tukey Test.

*Variation from 1 to 9, being: 1 = extremely tough, extremely dry, extremely undesirable and 9 = extremely tender, extremely juicy, extremely flavorful.
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(1999b), na producéo do superprecoce, 0 consumi-
dor é beneficiado, devido a melhoria na maciez da
carne, pois areducéo daidade de abate de dois para
um ano de idade pode melhorar a maciez da carne
em 30%. Ao medir-se mecanicamente a maciez da
carne, pelo aparelho “Warner Bratzler Shear”, os
genoti pos também foram similares (P>0,1696), ob-
tendo-sevaloresde 6,12; 4,98; e 5,54 kgf, respecti-
vamente, para os animais H, JH e HN.

Oteor decoldgenototal no masculo Longissimus
dorsi também foi semelhante entre os genétipos
(P>0,8483). Segundo autores como Restle et al.
(1997) eVaz & Restle (2000), quetrabalharam com
animais H e seus mesti¢cos com Nelore, amaciez da
carne ndo-maturada esta correlacionada, também,
com o contelido de colageno. Em alguns trabalhos
de pesqui sa, constatou-se maior maciez dacarneem
animais europeus em relagdo a animais zebuinos
(Perobelli et al., 1994; Restle et al., 1999a). Vaz
(1999) verificou que, mesmo em cruzamento, 0S
animais com maior porcentagem de sangue zebuino
apresentaram carne de menor maciez que animais
com maior grau de sangue europeu. Entretanto, no
presente experimento, estadiferencando foi observada
entre os animais Hereford e 5/8 Hereford 3/8 Nelore.

Conclusbes

Novilhos Hereford e 5/8 Hereford 3/8 Nelore
apresentaram maior rendimento e peso de carcaca,
melhor conformac@o e maior &rea de Longissimus
dorsi que os 1/2 Jersey 1/2 Hereford.

O teor de gordura na carcaca, as caracteristicas
organol épticas e a maciez da carne nédo foram afeta-
dos pela participacdo de sangue Jersey ou Nelore ao
gendtipo Hereford.

A carne de animais 5/8 Hereford 3/8 Nelore
apresentou maior perda ao descongelamento que a
carnedeanimaisHereford e 1/2 Jersey 1/2 Hereford.

Bezerros filhos de touros Jersey apresentaram
carne de qualidade semelhante a dos Hereford e 5/8
Hereford 3/8 Nelore.
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